
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

４月
がつ

に使用
し よ う

する「水
みず

菜
な

」は、富山市
と や ま し

の神明
しんめい

地区
ち く

で作
つく

られていま

す。  

神明
しんめい

地区
ち く

でとれた「水
みず

菜
な

」は、収 穫
しゅうかく

してすぐに、市場
い ち ば

に配達
はいたつ

さ

れるため、みずみずしく、とても新鮮
しんせん

です。 

 友田
と も だ

さんは、「水
みず

菜
な

」の他
ほか

に、かぶや白
しろ

ねぎ、そら豆
まめ

なども栽培
さいばい

されており、神明
しんめい

地区
ち く

の野菜
や さ い

を多
おお

くの人
ひと

に知
し

ってもらえるよう

に、日々
ひ び

取
と

り組
く

んでおられます。 

地元
じ も と

ならではの新鮮
しんせん

な「水
みず

菜
な

」を、ぜひ味
あじ

わってみてください。 

生産者
せいさんしゃ

： Yokubari
よ く ば り

 farm
ファーム

の友田
ともだ

さん  


